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Origine de la viande
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lieu abattage :

€labore en : wnel
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Réf: R Préparation hachée de 70% de viande de boeuf VBF et de protéines de soja, assaisonnée, surgelée.

Ingrédients : Viande de boeuf (70%) (origine : France), protéines de SOJA réhydratées (24.5%), oignon,
chapelure de BLE, concentré de tomate, sel, poivre.
1 51 2 Pourcentage de matiéres grasses : < 15%

piéces de
30 g environ

Produit surgelé : a conserver a-18°C. | Mise en oeuvre : ACONSOMMER CUIT A COEUR. A cuire
mmm;w sans décongélation a la podle ou en sauteuse avec un peu de

ELAE - FOUCARMONT matiére grasse et a feu doux pendant 10 minutes ou au four a
¢ RO 76340 150°C pendant 30 minutes.
Poids

et 9§ KQ
Date de surgélation (N° de lot) - FR
1810412024
A consommer de préférence avant le : 76 278 001
18102025 CE

Valeurs nutriionnelles moyennes pour 100g:

ENERGIE :

MATIERES GRASSES :
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