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CREME FOIE 1/2 LUNE 2.1KG
AVEC BARDE

©

Ingrédients: Gras de porc, foie de porc (24%), eau, blancs
d'OEUFS, oignons, fécule de pomme de terre, sel, poudre de
LAIT, farine de BLE, poivre, antioxydant:

érythorbate de sodium, conservateur: nitrite de sodium.
Décor: barde reconstituée (émulsion de gras et protéine de
porc (eau, gras et protéine de porc), gélifiant : E401,

sel, conservateur : E267), gelée (eau, gélatine de porc,

sel, colorant : E150a). Traces de FRUITS A COQUE.

A consommer rapidement aprés ouverture.
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A conserver entre 0°C et +4°C. )
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