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" SAUCISSE DE TOULOUSE 100
SANS COLORANT CE2 UPF

INGREDIENTS : VIANDI SEL DEXTROSE
POWRE ACIDIFIANT ¢ ACETATE DE SODIUH
CIDE ASCORBIQUE. ERYTHORBATE DE SODIUN)
CONSERVATEU P‘IRWE DE SODIUM). BOYAU NATUREL DE PORC
A CONSOMMER CU!T A COEUR
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VALEURS NUTRITIONNELLES POUR 100 G
KCAL MATI ERES GRASSES Z‘ G DON T AC
G. GLUCIDES - 1 G DONT SUCRES TRACE:
SEL: 156G

CONDITIONNE SOUS ATMOSPHERE PROTECTRICE
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