Date: 7/S /7¢
MENU

Entrée: o Bac &

plat : pax el R&t
Légumes:  pefal pevs carollo
Fromage :

Dessert : (}e.ttg Ceetbe auc M

Origine de la viande

lieu de naissance :
lieu d'élevage :
lieu abattage :

élaboré en :

3 T,LCS.LJLL 5 %O.M ce_
5

IIIIIIIIIHIIIIIIIIIIIIIIHIIIIIIIIIIINIIIII I

0001(17)280302(3103)005000(10)3226149366

00077037 PILON PLT 80-1206 2X2,5K PLTQ I10F x1

PILONS DE POULET - 80/120G - 2x2.5KG - 10F “” IIl "I | l "m %i
PSS, 02032026 s
Best hefore / Congumir preferentemente antes denz/ 03/ 2028 T FR ~) %g
Poids net / Net weight 5.0 Kg Lot/ Lote saogioot) g8

Peso neto /Peso liquido 3226148966

Ne jamais recongeler aprés decnngelaunn {Conservera-18°C P061/26/02
Do not refreeze after thawing / Keep at-18°C

No volver a congelar una vez deconglado / GConservar a-18°C

Depois de descongelada ndo volte a congelar Classe A/ Class A

Les Volailles de Keranna - BP 9 - 56560 GUISCRIFF - FRANCE
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] Date: /S /76
MENU -
Entrée : fo«ffwauw Viom o v/
pla: AL P boabors

Leégumes : ?jm'c T

Fromage : e
Dessert : e (amwk Coramec p

Origine de la viande

lieu de naissance : %Mﬂ ce

lieu d'élevage :

lieu abattage :
e C @

élabOI‘é en :
A Cm e
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pate: _A{/S /76
MENU -
Entrée: Solade PDT
plat:  eoer molem oo~
Légumes : S lng o
Fromage : Kink jf}’uf;mw

Dessert : 6@{2 LA

Origine de la viande

lieu de naissance : e
lieu d'élevage : Hrcrce

lieu abattage : /4 fie €

¢laboré en :

&, _L(..{;SL')LL :

e beveihetie

Blanquelle de veau BIO SV
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Date : Z/( / S / ZK
MENU
Entrée : V#y}, 7:.&2 %
plat : gw— J N
Légumes : %K-mnu de é’gdm»

Fromage : g//' Pcm*é»‘/"\

Dessert : &1’3}@4\@ C fwoo—

Origine de la viande

lieu de naissance :
lieu d'élevage :

lieu abattage :

élaboré en : 7
O UCAMNL # Rl < -
v

7 NORTADPP 646 1

Viande et gras de pore, couenne, eau, sel, aromes, plasma,

PISTACHES (0,6%), epices et planies aromatiques

{dont MOUTARDE), fecule de p de terre, pr s

de LAIT, sirop de glucose, LACTOSE, conservateurs : ritrite

de sodium ~ acetale de sodium, antioxydants : acide !

aseaorbigue - ascorbate de sodium, epaississants :
W Wginate de sodium - gommae xanthane, stabilisants :
o ' :" u'2hosphates - trioshosphates, carmin.
e ﬁ " Fmi<s s antuelies de soja.
~fritionelles pour 100g: Energie: 1270.1 kJ/306.7 Kcal
Brasses : 26.7g ;dont acides gras satures : 10.6¢g

S 5 idont sucres : 1.7g ; Proteines: 144g;8Sel:3.2g
e ¥er enire 0.st +4Cmax
#Aco Mmer rapidement apres ouverture

SEmb.le  20/04/26 .
y B gonsomlusqu'au 19/06/26 {
| = t . 0263103
| > PRIXAU KG Poids net Prix i

2,880kg
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bue: £8/5 /26

MENU -

Entrée: ., mmm
di ol de

Légumes: K ncc o
Fromage : Camw/gw,[’

Dessert : &B;z,ao(F Gche /a

Origine de la viande

lieu de naissance :
lieu d'¢levage :
lieu abattage :

élaboré en :

O —?’LCSL_ o L'
7

2 ROTI DE PORC VPF LONGE
= SANS OS SOUS VIDE

VALEURS NUTRIT'ONNELLES POUR 100 G ENERGIE 733 XU QU 174
KCAL, MATIERES GRASSES 063G DONT AMDES GRAS a‘Tu‘«‘: 3
S;&EGLCL.JCIGDEa TIACES G DONT SUCRES ' &, PROTEINES 20 8G
LSEL:0

zmommn ROTI DE PORC VPF LONGE
N —— A CONSOMMER JUSQU'AU : 04/06/26
e FA 56140002 CE  LOT 14246 SL211
= ACONSOMMER J U
e BA/58728
S _ . LOT 14245 SL211
7 = Poids net 2076 kg ~

SERVICE CONSOMMATEURS
JEAN FLOCH BP 20111
56501 LOCMINE

fé‘
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56. 140 002 F“"Gf’/ N
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Date: 99/S/%6

MENU -

Entrée : SeciciMort Fe

plat : ’)eA:MWVL

Légumes : famOLA F"‘)"“""‘)"

Fromage : %Mﬂﬁ—
Dessert : m ao&é}/’%

Origine de la viande

lieu de naissance :
lieu d'élevage :
lieu abattage :

élaboré en :

o u'%mu; : U &

———
Saucisson Sec Fabriqué par Chambost SAS 71 du pied de La
- HMontagne 5370 Tarare - France 09 2a1003
Pﬂ:ﬁ-’
Viande de porc (Drgine: UE), sel, LACTOSE, dextrose, | Valeurs nufritinnnrllu’nr 100g |
vin, épices, ail, ferments, conservateur: E252. nergie | BTN
141g mis en oeuvre pour 100q de produit Fini. ¥
| 385 keal
|Matigres grasses 324
Dont: Acides gras saturés 1))
I & Blucides 1849
ISR IE TNY  we S 6o
@ AR TR . ]_wd Protéines Mg
gl Oraciie gy - PRI e ;

LOT 035521 poms wer 1434k

Produit soumis 3 dessiccation
fi conserver 3 une température maximale de +18°C dans un
endeait car at 2dra




}

onservare a-18°C/Conservar a-18°C 19/04
. roductlon date/Date de productlon/Data di Produczione/Data de Producao:
Frozen on /Surgelé le / Congelato il / Congel ado em;

Date: _A/E /786

MENU-
Entree g@Ja o(’.m S/{’” M)&EM OT oA
Pl— Geeer fC ol ch«é/}’
Légumes : Rebodoncld

Fromage : % Ao
Dessert : DL/ - Ae o& oﬂ k
Origine de la viande

lieu de naissance :
lieu d'¢levage :
lieu abattage :

élaboré en :

e

———— P S - M;; ;M T;‘?: "
il FrozEN PouLET’ COIIEIGELATO FRANGO
® CHICKEN SURGELE POLLO CONGELADO
- ~ Manor Farm, Shercock, Co. Cavan IE 803 EC
£\ ? 6 Qngnn/Ongme/Ongjne/On em: lreland/iriande/irlanda/irlanda
C - ]} Lo be consumed after coo mg/Aconsgmmer apres cuisson
, a consumarsi prewa cottura™ aF

")

i O
Js

=t %T-_!. r:ar enr r‘nne!!mmn ﬂPn")!Q "!ﬂ m‘m?mnar - ~ e
%rrozen Ciass A Lnicken Leg ivieai Fieces // Sauié de Fouiei 2. dkyg X
Pegas de Carne da Perna ds /f Ey ange Congeladas, Gray A,

& §§ 05e F /surgele individuellement / Congelato IQF
0

re?re ze onc

n ncon are un g,‘é’g"‘f?o scon%ar?atr emxné; al‘}na%rg durtléire 3ep |sk3l" ‘Heses
tore at -1 A conserver 3 -18°

19/04/2026
"Ejatch No /lot / Numero lotto / N° lot: B121027 i

1 ht / Poids net / P etto / P liquido:-
gstwee; ore./, ,Aocl:cigc?m'ngrs genpreofcreggg a\qzaxljt? Skg (2 X 2 5k92/ 1 OOO

Da consumarsip prefeibimenie 2527

AN ==

05008322307




: Dae: $/5 /76

MENU -

plat: Racbolte e

Légumes : %u/*z/i

Fromage : e/m/z/n.m

Dessert : Rewnare

Origine de la viande

lieu de naissance :
lieu d'élevage :
lieu abattage :

¢laboré en : el

&, _LLE'SL ML

e
 PETIBOUT . (o né.
4BF300 one;
TOUT L'ART o Nt
D'ETRE BOUCHER N
Produit :.ul(;ele cru :
. /
45t
& Boul'heeuf 51 % VBF 30¢
j
Ingrédisnts : Viende de beuf VBY 51%, protéines végétales réhyd atées de SOJA,
¢au, oignons, sel, farine de riz, fibre de citron, plantes arematques tpice, légume y
betterave poudre, ardmes naturels
Traces & entuelles de : sluten laic -
Valeurs moyennespour 1008 - Dace de casadatan s | b
Enérge TREAREE | armcnnean 11/03/26
Madére grasse <134 préfévence avant le : 10/03/28
dong acides @ras shourés 6ig
Tnckec o N° delot: 10/03/28
i 0iie A consummer cuig d soa r
b ““5"“ e Mise en venvre sans déc ngéagon
. 135¢ préatable Cede emb @ 14301 A
A CONSEXVER A - 19° C - NE JAMAILS RE CONGELER UN PRODUIT DECONGELE

) 0 33333’4 11350 5 (10) 1003.8 (15) 280310
: en France par TBOVU. - 21 da Maroray - 14730 GIBERVILLY
. &.uz 3172 35 40 . wow petbioncte



Date : g/f/?é’
MENU -

Entrée : Saéw& ole fcﬁl’e Toin Cachowrs
pati Soeche oo ponc —
Légumes : HMQQJ* Ve i

Fromage : / *
Dessert : &%MA

Origine de la viande

lieu de naissance : s 0l

lieu d'élevage :

ae
lieu abattage : %&m ce

-

élaboré en :

3 ¢le by vachetie

‘ Saulé de pore BIO SV
| Vianda de poce issug ot -

Alsrufted
| hilologigue,

A GO ves enba ot 472 4 SRR Mg £

AN s s of Al 1y

Podtin Cleves e .
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A CONSOMMER ausauay: B lm
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Date: 1 /¢/9026
MENU
Entrée :  Soocc Mo st
plat : ( oMo
Légumes : {),u.fuz‘o, Cacct %Z@
Fromage : JWM& Ay Mok

Dessert : a e&cc&bS

Origine de la viande

lieu de naissance : f»«m el
lieu d'élevage : %La/h ce
lieu abattage : %’PWW ce.

élaboré en :
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! Date: _AZ/4 (26
| MENU
Entiée: [pmale (o ot 8"‘72:
I
Légumes : &g

-

Fromage : C omem lef

Dessert : Coornn ’Oct

Origine de la viande

lieu de naissance :

0O A

liew abad4@ 007703 7|PILON PLT 80-1206 2X2.5K PLTQ I0F x1

lieu d'élevage

PILONS DE POULET - 80/1206 - 2x2.5KG - |QF
élaboré en :

3\. ML Eam de Hmduct}un‘Pmduct date 28/03/2026

A cunsnmmer de pre!ergnce avant Ie

Best betore / Congumir preferantameme antes de 28/ 03/ 20 28
. * Poids net/ Net weight 50 Kg Lot/ Lote

V(.—\,

55 Ogé 001

Depois de descangelado néo volte a congelar Classe A /m A
Les Volailles de Keranna - BP 8- 56560 GUISCRIFF - FRANCE
00O IIIIIIIIIII\IIIIII|||||||I|I\II|Ill
00125495]FILET PLT FSA 60-80 5K PLTQ 10F x1
SANS & W A ““ “l I“
e 8 s, 06/11/2025
Poids net / Net weight 5%6{(L1/2|?(?t7/ Lote % (s °é’ 001)
Peso neto /Peso liguido 3225124542
- el T

No volver a cangelaruna vez decungladu /Conservar a-18°C
{02)03701004807141(37)0001 {17)271106(3103)005000¢10)3226124542
A Qu Best betora / Congumir preferentnmenta antes de
Do not refreeze after thawing / Keep at-16°C

Na volver a congelar una vez deconglada / Consenvar a-16°C
Depois de descongelado ndo volte a congelar Classe A/ Class A

Les Volailles de Keranna - BP 9 - 56560 GUISCRIFf - FRANCE

KERANNA PREP029 03:31 C0059 481
RERN A1nC OICE

KFERANNA &

59

QCRIFE

KERANNA PREP029 17:56 C0059 481
R0 i

Rq WERANNA RRR



Date: AS 6 [2076
MENU
Entrée : Saéao(fk 4 Zémwa%l
plat:  eaco /)nafl}/n%or-
Légumes: 4~

Fromage : e

Qegsgrt_:_%&&é.

Origine de la viande

lieu de naissance :

lieu d'élevage : e ol
lieu abattage :

€laboré en :

> gI¥e (s R
-

\

Lot :03046724
Pesee:36067519

Article : merprT-rws

SAUTE VEAU 806

MR AYRERY Shgtons
%

antite : 1 Poids net : 2.540 kg
. Date d'abattage 1 20/05/26 au 03/06/26
f Date de conditionnement:osloelzs
VN coMmmer jusquau-23/06/26

; NAISSANCE- ELEVAGE

| ABATTAGE. ‘ DESOSSAGE -’

[T T

E"‘-_::;‘-E é 8!.()2% 001
i

NI

503360675197 503360675197
P A conserver entre 0 et 4 C

| DESOSSAGE: FR 81.065.001CE .




Date : Z‘%/{/Zé’
MENU

Entrée: (o comnBre Suiice Ma Mc/
plat : ﬂm Bornn

Légumes : Oﬂ« 64/5
__—

Fromage :

Dessert : (?LtT Ckie

Origine de la viande

lieu de naissance :

lieu d'élevage :

élaboré en :

/
/
lieu abattage : /
/

Ou'%mug 5 v C

i " | VALEURS NUTRITIONNEELES
A | Demi Jumi T8 ok oo
' : J i 5461
>/ - T . Energie W feor
““AC A GRILLER e oo, o
e > % M 9
2% ¢ : gras saturés
. : Glucides 1
dont sucres 1,89
. : - ' 199
[/ v
2@ % AR \ 255
.| Jambon cuit fumé choix! Ingrédients - Jambon de 80% on

.| saccharose, conservateur : 250, antioxydant :
Poids ne

43042

B \"u« : = :
xgg' l'!'rl il “' [ Hl
a5 N° de Lot 28152010 =——sem - | il ik
A conserver entre O +4* R e |

*. | Distribué par : FRANCE

SAINTE MARIE LA BLANCHE



